
 

FORMULE RACLETTE SPECIALE « CAVEAU DU MONASTERE » - 05.2026 

Notre offre gourmande se compose de deux éléments suivants qui s’additionnent : 

FORFAIT DE BASE (pour le groupe) + PRIX DU MENU (par personne) 

 

 

 

 

FORFAIT DE BASE 

un racleur/serveur privatif incluant 
4 heures depuis l’heure de réservation y compris location et charges du Caveau. 

CHF 250.- pour le groupe 
 

APERITIF + MENU COMPLET RACLETTE 

Plats valaisans IGP  

(servi durant l’apéritif ou avec la Raclette) 

Les 5 différentes raclettes du Valais AOP - Dégustation à discrétion  

(pommes de terre, cornichons et oignons) 

Sorbet valaisan arrosé 
Eaux minérales y compris un café ou un thé en fin de repas 

CHF 69.- par personne 
Les vins & digestifs consommés sont facturés en plus selon consommation effective aux tarifs ci-dessous 

OPTIONS & PLUS-VALUE 

Dessert sans supplément 
Possibilité de servir une tarte aux pommes au lieu du sorbet pour l’ensemble du groupe 

Personne végétarienne (sur réservation) sans supplément 
Dips de légumes et sauce maison à la place de l’assiette valaisanne 

Régime sans fromage (sur réservation) sans supplément 
Tartare de bœuf à la valaisanne avec toasts et beurre à la place de la raclette 

Bouteille de vin du Monastère 75cl (au choix)  CHF 38.- 
Fendant, Johannisberg, Malvoisie ou Pinot Noir 

Service prolongé dès la 4ème heure entamée, par heure supplémentaire  CHF 50.- 

Café ou Thé supplémentaire CHF 4.- 

Abricotine, Williamine ou Génépi 2cl CHF 7.- 

Tarif menu pour enfant de moins de 10 ans CHF 35.- 

 

Renseignements & Réservations sur www.chateaudevilla.ch ou au 027.455.18.96 


